


INTRODUCCION

Servicios que ofrecemos.

Alimentación para trabajadores en comedores climatizados con

mobiliario fijo.

• Nuestra empresa con más de 15 años de experiencia, está

especializada en brindar servicios de alimentación a

empresas e instituciones de la industria petrolera en todo el

Golfo de México, desde servicios de valor agregado off-shore

en plataformas y barcos a servicios de alto cuidado en

Hospitales y guarderías infantiles.

• Que cumple con los estándares de calidad internacional de

acuerdo con la Norma Oficial Mexicana: NMXCC-9001-IMNC-

2015 / ISO 9001:2015.

• Que asegura procesos y operaciones de alta higiene

conforme el Distintivo H, de conformidad con la Norma

Mexicana NMX-F-605-NORMEX-2018, siendo pioneros en

implementar el Manejo Higiénico de los Alimentos en la

Región desde el año 2004.



• Que diseña menús profesionalmente con base a las calorías

requeridas para óptimo desempeño de los trabajadores y

balance nutrimental adecuado.

• Con planta de producción de alimentos in-situ con todo el

equipamiento para garantizar la frescura, inocuidad y calidad

de los alimentos bajo estrictos controles de temperatura e

higiene.

• Con cocinas de ensamble, líneas de servicio y comedores que

cumplen con todas las normas de limpieza e higiene, manejo

integrado de plagas y ambiente controlado.

• Con rigurosos controles de blindaje de cadena de suministro

para asegurar la calidad e inocuidad alimentaria en cada

etapa: desde la producción primaria (con el desarrollo de

proveedores regionales), el procesamiento y empaque, el

almacenamiento y transporte, hasta el servicio de los

alimentos preparados. Logrando proteger la salud de los

comensales con compromiso absoluto por la higiene, la

calidad y la integridad de los insumos que se emplean en los

menús.



• Con constante evaluación y optimización de la cadena de

suministro: del campo a la mesa.

• Socio estratégico de Trust Guardians (Guardianes de la

Confianza, S. de R.L.), que es un organismo de certificación,

con filosofía y enfoque único a la protección de lo más valioso

en la actividad humana: La CONFIANZA. Cuya

responsabilidad es el diseño, implementación y

mantenimiento de un Sistema de Gestión de Riesgos de

Seguridad de Producto para todas las operaciones de

suministro, almacenamiento, preparación y servicio de

alimentos para nuestros clientes.



Razón Social



AVISO DE 

FUNCIONAMIENTO 

COFEPRIS



¿Quiénes Somos?

Somos una empresa Mexicana

que te apoya en la solución de tus

necesidades de alimentación en

el lugar que requieras dentro o

fuera de tus instalaciones, que

cumple con los estándares de

calidad internacional de acuerdo a

la Norma Oficial Mexicana:

NMXCC-9001-IMNC-2008/ISO

9001:2008 desde el año 2006

ahora ya certificados a NMXCC-

9001-IMNC-2008/ISO 9001:2015 .



Principales Logros

Nuestra Empresa

logró el primer

Distintivo H en los

Estados de Tabasco

y Campeche, de

conformidad con la

Norma Oficial

Mexicana NMX-F-

605-NORMEX:2004

siendo pioneros en

implementar el

Manejo Higiénico de

los Alimentos en

nuestras operaciones

desde el año de

2004.







Participación 

en Eventos

FERIA INTERNACIONAL DEL PETROLEO PECOM 2015





NOM-251-SSA1-

2009

Como política interna manejamos estándares

de higiene en el manejo de Alimentos y

Bebidas conforme “Norma Oficial Mexicana

NOM-251-SSA1-2009, Prácticas de higiene

para el proceso de alimentos, bebidas o

suplementos alimenticios” respaldados por las

verificaciones constantes de Secretaria de

Salud- COFEPRIS organismo rector en

materia de regulación sanitaria del Gobierno

de la República.







El Distintivo ESR ® es un

reconocimiento otorgado anualmente

en México por el Centro Mexicano

para la Filantropía (Cemefi) y AliaRSE.

Dicho distintivo acredita a las

empresas ante sus empleados,

inversionistas, clientes, autoridades y

sociedad en general, como una

organización comprometida voluntaria

y públicamente con una gestión

socialmente responsable como parte

de su cultura y estrategia de negocio.

El Distintivo ESR® no es un compromiso de una sola 

vez, sino que debe refrendarse año con año para 

mantener vigente la cultura de la responsabilidad 

social.

DISTINTIVO ESR





NUESTRAS INSTALACIONES  Y 

EQUIPOS  CUMPLEN CON LA  

NORMATIVA DEL MANEJO 

HIGIÉNICO DE LOS ALIMENTOS.

Nave Industrial

Cámara de Refrigeración

Patio de Armado 

de Pedidos Sala de Cortes



NUESTRAS INSTALACIONES  Y 

EQUIPOS  CUMPLEN CON LA  

NORMATIVA DEL MANEJO 

HIGIÉNICO DE LOS ALIMENTOS.

Almacén de 

Frutas y Verduras

Unidades de Transporte 

Equipadas y Personal de Servicio

Contenedores  Isotérmicos para 

Transportación de Alimentos

Área de cocina 

caliente en planta.





Acopio de insumos

1 2

3 4

Producción de los alimentos en 

Instalaciones de CHS México

Traslado de alimentos 

en contenedores 

isométricos

Servicio de comedor en 

las instalaciones del 

cliente

Servicio de alimentación en 

las instalaciones del cliente



Camper cocina-comedor

1 2

3 4

Producción de los alimentos en 

campers de CHS México

Servicio de barra 

caliente
Montaje de barra caliente 

en camper

Servicio de alimentación en 

Camper Cocina Comedor



Renta de Camper Cocina–Comedor 

con equipos eléctricos aprobados 

para la industria petrolera

COCINA-COMEDOR MOVIL equipado al 100%  

Disponibilidad en:

8’ X 44’

10’ x 48’



Acopio de insumos

1 2

Entrega en las 

instalaciones del cliente

Servicio de surtimiento 

de insumos

Servicio de suministro de 

insumos o despensas al 

cliente

3



Servicio de coffee-break en 

las instalaciones del cliente



Eventos especiales.
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SERVICIOS

Asesoría en el diseño y equipamiento de 

cocinas y comedores industriales.

Avituallamiento:
• Suministro de insumos alimenticios y bebidas.

• Suministro de despensas.




