


C o c h ó n  e s  u n  p roye c t o  f a m i l i a r  c o n  
c u a t ro  a ñ o s  e n  e l  m e rc a d o  
ve n e z o l a n o ,  q u e  n a c e  a  p a r t i r  d e  u n  
s u e ñ o  y  d e  u n a  g ra n  ex p e r i e n c i a  e n  
l a  i n d u s t r i a  a l i m e n t i c i a ,  d e c i d i m o s  
c o n s t r u i r  e s t a  m a rc a  p a ra  s e d u c i r  e l  
p a l a d a r  ve n e z o l a n o ,  e l e v a n d o  e l  
n i v e l  d e  l a  c h a r c u t e r í a  e n  n u e s t r o  
p a í s  a  t r a vé s  d e  u n a  p ro p u e s t a  
d i f e re n c i a d o ra ,  o f re c i e n d o  p ro d u c t o s  
p re m i u m ,  d i s e ñ a d o s  y  e l a b o ra d o s  d e  
m a n e ra  a r t e s a n a l ,  c u i d a n d o  l a  
c a l i d a d  d e  s u s  p ro c e s o s ,  c o n  m a t e r i a  
p r i m a  d e  m u y  a l t a  g a m a .



M I S I Ó N V I S I Ó N

S e r  re c o n o c i d o  c o m o  e l  l í d e r  

n a c i o n a l  y  r e g i o n a l  e n  e m b u t i d o s  
m a d u r a d o s  y  c o c i d o s  d e  a l t a  g a m a ,  

c o n  l o s  m á s  a l t o s  e s t á n d a re s  d e  

c a l i d a d  e  i n o c u i d a d  d e  l o s  

a l i m e n t o s ,  m e d i a n t e  u n  p e r s o n a l  

a l t a m e n t e  c a p a c i t a d o ,  m o t i va d o

y  c o m p ro m e t i d o  c o n  l a  e m p re s a ,  

g a ra n t i z a n d o  l a  m e j o ra  c o n t i n u a

y  s o s t e n i b i l i d a d  d e  s u s  p ro c e s o s  y  

c o n t r i b u ye n d o  a l  d e s a r ro l l o  d e l  p a í s .

S e r  u n a  e m p r e s a  r e c o n o c i d a ,  
p o s i c i o n a d a  e n  e l  m e r c a d o  y  c o n  

re n t a b i l i d a d  fi n a n c i e ra ,  d e d i c a d a  a l  

d e s a r ro l l o ,  p ro d u c c i ó n  y  

c o m e rc i a l i z a c i ó n  d e  e m b u t i d o s  

m a d u ra d o s  y  c o c i d o s  d e  a l t a  g a m a  

c o n  l o s  m á s  a l t o s  e s t á n d a re s  d e  

c a l i d a d  e  i n o c u i d a d  d e  l o s  a l i m e n t o s  

p a ra  s a t i s f a c c i ó n  d e  n u e s t ro  

p e r s o n a l ,  c l i e n t e s  y  a c c i o n i s t a s .



S O B R E  N O S O T R O S

Nos encontramos en las últ imas fases del  proceso de
implementación y aprobación de plan HACCP.
(Análisis de Peligros y Puntos Críticos de Control)

Estamos ubicados en una zona céntr ica de Caracas.
Av.  Sucre de Los Dos Caminos

Contamos con Frimaca como
operador logíst ico y de almacenamiento.



P R O Y E C T O  D E  A M P L I A C I Ó N

En el año 2025 adaptamos nuestras instalaciones y productos
a las nuevas tendencias de consumo, apalancándonos en

tecnología de ultima generación.

HORNEADOREBANADOTERMOFORMADODETECCIÓN METALES

Cocción en horno con
torremoldes

Rebanado de precisiónEmpaque vacio con termoformado
y ambiente controlado

Detección de
metales



NUESTROS PRODUCTOS

De perni l  entero,  cocido y ahumado

Curada,  cocida y ahumada

Jamón Cocido Gourmet

Tocineta

Pepperoni

Con un toque muy suti l  de jarabe de maple y azúcar morena.

Piezas enteras de 3,5 kg aprox o empaques de 200gr rebanado
y empacado al vacío.

Ahumado con madera de Roble Americano.

Piezas enteras de 4,5 kg aprox o empaques de 200gr rebanado
y empacado al vacío.

El jamón shoulder COCHÓN es a base de cerdo en su total idad,
procesado,  cocido y ahumado bajo los mas estr ictos controles de cal idad.
Se ahuma l igeramente con madera Hickory americana.

Jamón ahumado
shoulder

Piezas enteras de 2,5 kg aprox.

Ideal  para pizzas,  con un toque picante

Piezas enteras de 700 gr aprox o empaques de 200gr rebanado
y empacado al vacío.

Coppa
Maduración de 3 meses
Conocido también como secreto,  s iendo el  músculo del  cerdo
con mayor marmoleo y de más sabor,  preparado con pimienta
y un toque de hinojo.

Pieza entera de 2 kg aprox o empaques de 150gr rebanado
y empacado al vacío.

Lonza
Maduración de 3 meses
Lonza o lomo, con notas de hinojo y naranja
perfectamente balanceados.

Pieza entera de 3 kg aprox o empaques de 150gr rebanado
y empacado al vacío.



NUESTROS PRODUCTOS

Guanciale

Pancetta arrotolata

Maduración de 1  meses
Salami en presentación individual  para rebanar,
100% carne de cerdo y pimienta blanca.

Pieza enteras de 130 gr aprox.

Maduración de 1 .5 meses
El Guanciale es el  cachete del  cerdo,  se ut i l iza como ingrediente
en la cocina,  es el  ingrediente principal  y esencial  para una pasta
carbonara o amatriciana.

Piezas enteras, las piezas van desde 500 gr hasta 1kg.

Maduración de 9 meses
De la tocineta y con un largo proceso de maduración,
se obtiene este exquisito corte.  Es recomendada ut i l izar la como
ingrediente para cocina.

Pieza entera de 4 kg aprox o empaques de 200gr rebanado
y empacado al vacío.

Lomo embuchado
Maduración de 3 meses
Lomo al  est i lo Español ,  preparado con paprika y ajo.

Pieza entera de 3 kg aprox o empaques de 150gr rebanado
y empacado al vacío.

Fuet

Maduración de 1  meses
Salami a base de carne de cerdo,  carne de res,
toque de pimienta blanca y vino t into.

Piezas enteras de 600 gr aprox o empaques de 150gr rebanado y empacado al vacío.

Maduración de 1  meses
Salami 100% carne de cerdo con toque de hinojo,  pimienta y vino blanco.

Piezas enteras de 600 gr aprox o empaques de 150gr rebanado y empacado al vacío.

Salami genoa

Salami finocchiona



NUESTROS PRODUCTOS

Maduración de 1 .5 meses
Salami 100% carne de cerdo con hongos Porcini
hidratados en vino blanco.

Piezas enteras de 600 gr aprox o empaques de 150gr rebanado y empacado al vacío.

Salami porcini

Maduración de 1  meses
Salami 100% carne de cerdo con trufa blanca.

Piezas enteras de 600 gr aprox o empaques de 150gr rebanado y empacado al vacío.

Salami tartufi

Maduración de 1  meses
Receta original  de Pamplona España a base 100% carne de cerdo.

Piezas enteras de 600 gr aprox o empaques de 150gr rebanado y empacado al vacío.

Chorizo de Pamplona



200 GR de 4 productos madurados
(50 gr de cada producto)
especialmente diseñado para
abrir  y montar sobre la tabla.
*Pueden variar los productos, el precio siempre sera el mismo.

T A B L A  D E  
C H A R C U T E R Í A

El  peso es
exactamente

siempre
el  mismo.

Señala l izado
cada producto
con et iquetas

adhesivas .

NUESTROS PRODUCTOS



T O C I N E T A
Nuestra

Ahumada con
hickory americano

Ofrecemos
presentaciones

acorde a las
necesidades

del  c l iente
(Rebanada y piezas enteras)

Fully  cooked
(Totalmente cocida)

= mejor  rendimiento

Libre de gluten

Libre de colorantes

NUESTROS PRODUCTOS



Y MUCHAS MÁS. . .

N U E S T R A S  A L I A N Z A S
Algunas de



¡MUCHAS
GRACIAS!
 
C o n t a c t o  G e re n t e  d e  Ve n t a s
E d g a r  R a m o s
0 4 1 4 . 2 9 5 . 7 0 9 3

N o s  p u e d e s  s e g u i r  e n  i n s t a g ra m
    @ c o c h o n _ c h a r c u t e r i e  


