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Productos
Ponemos a disposición principalmente las siguientes categorías:
•Tomate bola
•Jitomate saladette
•Tomate verde limpio
•Lechuga
•Cebolla blanca bola
•Zanahoria
•Chile serrano
•Chile jalapeño

NAVIGO Comercial S.A. de C.V. es una empresa mexicana integrada por productores agrícolas, especializada en la producción, acopio, 
empaque y distribución de verduras frescas directamente del campo.
Operamos en las regiones agrícolas de Estado de México. San Luis Potosí, Hidalgo y Guanajuato, desde donde abastecemos clientes a nivel 
nacional mediante programas estructurados de suministro continuo. Contamos con más de 10 años de experiencia atendiendo cadenas de 
alto volumen dentro de los canales retail y food service.

Servicios
NAVIGO ofrece soluciones integrales de abastecimiento de verdura fresca:
•Programas de suministro continuo
•Adaptación de especificaciones y empaque conforme ficha técnica
•Logística eficiente a nivel nacional
•Entregas constantes que aseguran frescura y disponibilidad
•Precios competitivos y estabilidad de suministro
•Trazabilidad y cumplimiento de estándares de inocuidad

Históricamente la operación comercial se realizaba bajo esquema de persona física; sin embargo, derivado del crecimiento operativo y la incorporación de clientes corporativos, la 
empresa se constituyó como persona moral para fortalecer su estructura administrativa, financiera y de cumplimiento.

Hemos colaborado con clientes del sector autoservicio como HEB, Chedraui y Al Súper, así como con empresas del canal food service, incluyendo Grupo Sanborns, Grupo Alsea y 
Burger King Pacific Star.
Nuestro modelo operativo se basa en cadena corta productor-cliente, permitiendo mantener frescura, disponibilidad constante y estabilidad en calidad durante todo el año.

Nuestros productos e invernaderos cuentan con certificaciones GlobalG.A.P. y/o PrimusGFS, y trabajamos con una red de productores 
certificados que permite adaptarnos a necesidades específicas de volumen, presentación y variedad, cumpliendo altos estándares de 
inocuidad.
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