
 
 
Somos productores de café con sede en las tierras altas de la provincia de Chiriquí, en 
Panamá, una región reconocida por su producción de café de origen excepcional. 

Nuestra finca se encuentra en un entorno privilegiado, rodeada de exuberantes selvas 
tropicales y ubicada a altitudes que oscilan entre los 1,250 y 1,500 metros sobre el nivel 
del mar. Gracias a estas condiciones ideales, cultivamos café de especialidad de la 
más alta calidad, empleando una variedad de métodos de procesamiento. 

Estamos comprometidos con prácticas ambientales y socialmente responsables. 
Nuestra dedicación a la sostenibilidad ha sido reconocida por nuestra contribución 
para erradicar el trabajo infantil en la industria del café. 

La historia de la Finca Café de Eleta se origina en 1978, cuando se estableció como 
una finca dedicada principalmente al cultivo de hortalizas y a la cría de ovejas para 
la producción de lana. 

Sin embargo, el fundador, Fernando Eleta Almarán, lideró una transformación 
significativa. En 1995, marcó un hito al sembrar el primer lote de café arábico de la 
variedad Catuaí. Este proceso de expansión se llevó a cabo manteniendo un 
compromiso inquebrantable con la conservación de los bosques y las fuentes de agua 
en toda la finca. 

A partir del año 2000, la Finca Café de Eleta se unió al Specialty Coffee Association of 
Panama (SCAP), lo que permitió que nuestros cafés participaran en el prestigioso 
evento Best of Panama, donde hemos obtenido destacadas puntuaciones y 
reconocimiento por su calidad excepcional. 

Café de Eleta es una parte integral del Grupo Eleta, una entidad familiar de inversión 
con más de 60 años de influencia en Panamá. Esta rica historia y el compromiso 
constante con la excelencia en la producción de café son el legado que define a Café 
de Eleta en la actualidad. 

NUESTRA FINCA 

Café de Eleta se encuentra en las tierras altas de Piedra de Candela, en Chiriquí, 
Panamá. Con 420 hectáreas, esta finca es famosa por producir algunos de los 
cafés más exquisitos del mundo. 

Café de Eleta es vecina del Parque Internacional La Amistad (PILA), Patrimonio de la 
Humanidad, y actúa como zona de amortiguamiento para esta valiosa área protegida. 
Situada entre 1,250 y 1,500 metros sobre el nivel del mar, las zonas de cultivo de café 



 
 
están rodeadas de bosque tropical húmedo con temperaturas entre 18°C y 24°C, y 
lluvias anuales entre 2000 y 4000mm. En Café de Eleta, se cultivan 204 hectáreas de 
café arábico de variedades como Bourbon, Catuaí, Caturra, Geisha, Maragogype, 
Pacamara y Typica. Los procesos de lavado, naturales, honey y experimentales se 
realizan con tecnología de última generación. El Café de Eleta es conocido por su 
calidad excepcional, lograda a través de una meticulosa fermentación y secado en 
condiciones óptimas. 

En Café de Eleta participamos activamente en cada etapa, desde la cuidadosa siembra 
hasta el minucioso empacado, para garantizar que puedas comprar café de la mejor 
calidad posible. Además, brindamos servicios de maquila para la creación de blends 
personalizadas 

 

NUESTROS PROCESOS 

 

 

SERVICIO DE MAQUILA 

Nos destacamos como especialistas en la creación de marcas privadas, ofreciendo 
asesoramiento especializado a nuestros clientes. Diseñamos productos 
personalizados, adaptados a las preferencias y necesidades específicas de cada uno. 

Seleccionamos cuidadosamente los varietales y el proceso de tueste para cumplir con 
el perfil de taza deseado, resultando en un producto distintivo y único en el mercado. 

  



 
 
 

NUESTROS PRODUCTOS 

 


