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Fecha H M Colaboradores 

 24/01/2024 9 4 13

15/02/2024 9 2 11

20/03/2024 10 4 14

13/03/2024 12 1 13

25/03/2024 30 1 31

20-23/3/2024 1 0 1

10/04/2024 63 7 70

24/05/2024 31 6 37

13/06/24 13 8 21

06/17/2024 23 8 31

20/07/2024 22 6 28

05/08/2024 29 5 34

26 al 28/08/24 1 1 2

23-27/8/2024 1 0 1

04/09/2024 5 0 5

08/10/2024 1 0 1

20/21/09/2024 3 0 3Plataforma Cropster Uso de Plataforma Cropster en las Tostadoras Manuel Lucano 

Código de Ética 

BMP en la Torrefactora 

HACCP en la Torrefactora 

POES en la Torrefactora 

Principios del HACCP 

Salud Ocupacional 

Análisis de Ciclo de Vida (CADIS)
Principios Básicos del Análisis de Ciclo de 

Vida para medición de la Huella de Carbono

Capacitador Temas 

Código de Ética 

Principios del BPM

Principios del POES 

Riesgos laborales, pausas activas

Gira Técnológica Agro Empresarial (MÉXICO)

Higiene Básica para manipuladores (MINSA)

Buenas Prácticas de Manufactura 

Ing Maurisdela Gonzáles 

Finanzas Personales 

Café Wordl Summit 

Productividad en las Ventas

Buena convivencia en Campamentos

Título 

Capacitación de la Probat 

Simulacro de Evacuación (SINAPROC)

Plataforma Cropster básico (Cropster) Uso básico de la plataforma (virtual)

Grupo DYG S.A

Erin Vega

Leandra Díaz (CADIS)

Carlos Ovares 

Luis Castillo

Gloria Quiroz 

Ahorro y consolidación de deuda 

Marketing Digital 

Formas seguras de evacuar 

Higiene personal, control de plagas. 

BPM, POES,HACCP 

Taller productividad en las ventas

Uso adecuado y buena convivencia en los 
campamentos

Producción Hortícola en Invernaderos 

BPM-PRI-01
Capacitaciones en Café de Eleta 

Rafael Mariz, Erin Vega 

Ing Maurisdela Gonzáles 

Ing Maurisdela Gonzáles 

Yesica Saldaña

Uso y mantenimiento 

Andrés Polo

Dale Carnegie Training

Rafael Madriz

SMEAP

Carmen Samundio 



01/10/2024 1 2 3

4,5/10/ 2023 5 4 9

08/11/2024 19 3 22

02/12/2024 15 3 18

16/12/2024 6 1 7

06/01/2025 5 1 6

22/1/2025 9 4 13

11/02/2025 21 2 23

12/02/2025 1 34 35

06/01/2025 4 1 5

09/04/2025 6 1 7

26/3/2025 6 1 7

16/4/2025 5 1 6

16/5/2025 
5 1 6

20/6/2025 
5 2 7

28/6/2025 21 8 29

30/6/2025 13 2 15

04/07/2025 4 1 5

10/07/2025 3 1 4Análisis de Peligros Basados en el Riesgo 

FSSC 22000 (Versión 6)

SMETA 4 Pilares

Riesgo Laborales  y Salud Ocupacionales

Tueste 

Uso del Sistema OGA 

Requisitos de Higiene y Aseo Personal 

Aplicación de nitrógeno y sellado en Multivac 

SGIA (FSSC 22000) V.6 

Implementación de la FSCC 22000 v.6 

Manejo de Agroquímicos 

Buenas Prácticas Agrícolas 

Manejo y Uso de Cilindro de Nitrógeno 

Primeros Auxilios (Cruz Roja) 

Descubre Renacimiento 

Tostado Técnicas de Producción en el Tostado 

Entendiendo el Esquema de la FSSC 22000 
Versión 6

Evaluación de Probabilidad y gravedad 

Política y Objetivos de Calidad e Inocuidad Politica y objetivos 

Manejo de la Empacadora IMATECMAR 
Uso, manejo y mantenimiento de empacadora 

3C-130 IMATECMAR 

Esquema FSSC 22000 
Esquema FSSC 22000 V6 y requisitos 

adicionales 

Introducción a Sistemas de Gestión de 
Responsabilidad Social Empresarial

Formas de operar el sistema OGA 

Requisitos de Higiene y Comportamiento 

Uso, manejo y aplicación de nitrógeno en 
selladora multivac. 

Food World Consulting Group

SGS

Manejo de Agroquímicos y Aplicación Segura 

BPA y Cambio Climático

Manejo de Cilindro de Nitrógeno 

Gestión del Cambio y Política de inocuidad 

Requisitos y PPR 

RCP, Manejo de emergencias

Paola Mosquera, Francisco 
Peralta 

Miguel Cervantes 

Mario Tuñon 

Yasiel Barroso Hartmann 

Biodiversidad y Conservación de Especies 
Silvestres y Bosques 

Practicas de Producción en Tostado 

Nicolas Muñoz. 

Damarys Cortés, Cristian Calla 

Riesgos laborales en campo 

Equipo Nestlé, Tecnicos de Acetil 
oxígeno y multivac 

Damaryz Cortés 

Damarys Cortés

Damarys Cortés 

Alejandro Hoo 

Jason Chavez

Evelyn Barroso, Yasiel Barroso 

Alejandro Hoo 

Nestor Arenas 

Yasiel Barroso 

Walkira Grajales 



11/01/2025 6 6 12

18/7/2025 15 3 18

15/7/2025 23 0 23

06/08/2025 5 1 6

20/ 8/2025 21 1 22

29/9/2025 6 3 9

Principios del HACCP Tipos de Peligros en los Alimentos 

Manejo seguro en Finca 

POES en el área de Emabalado & Empacado 

Manejo y Uso Seguros de Plaguicidas 

Procedimiento de limpieza y desinfección

Manipulación Segura de los productos Químicos  
en plantas de alimentos 

Limpieza, desinfección, tipos de suciedad, 
ETAs, 

Uso y Calibración de Bombas Calibración de equipos de fumigación 

Sistema de Análisis de Peligros y PCC HACCP (intermedio) 

Yasiel Barroso Hartmann 

Damarys Cortés 

Juan Torres, Yuritzel Famania 

Jeily Vargas (CEK) 

Yuritzel Famania, Victor Moreno 

Damarys Cortés 
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