


Agencia Nacional de Regulación, Control y Vigilancia Sanitaria - ARCSA

Por cumplir con las disposiciones establecidas en el Reglamento de Buenas Prácticas de Manufactura para Alimentos
Procesados del Ecuador.

Confiere el presente

CERTIFICADO DE BUENAS PRÁCTICAS DE MANUFACTURA

CÓDIGO ÚNICO: 0008-BPM-AN-0416

A: CONFITECA C.A.

TIPO DE ALIMENTO LÍNEA DE PRODUCCIÓN

ELABORACIÓN DE PRODUCTOS DE CACAO Y SUS DERIVADOS CHOCOLATERÍA CON O SIN ADICIÓN DE INGREDIENTES

ELABORACIÓN DE AZÚCAR, SUS DERIVADOS Y PRODUCTOS DE
CONFITERÍA

OTROS DULCES NO CONTEMPLADOS ANTERIORMENTE.

ELABORACIÓN DE PRODUCTOS DE CACAO Y SUS DERIVADOS SUCEDÁNEOS DEL CHOCOLATE

ELABORACIÓN DE AZÚCAR, SUS DERIVADOS Y PRODUCTOS DE
CONFITERÍA

CARAMELOS CON O SIN ADICIÓN DE AZUCARES; DUROS,
BLANDOS, LÍQUIDO, GOMA DE MASCAR

DATOS GENERALES DE LA PLANTA:

RUC: 1790084604001

Establecimiento 1

Planta 1

Certificado Homologádo: IA-CER453543

Categoria: INDUSTRIA

Responsable Técnico: GRANDA PONCE JUAN PABLO

Representante Legal: MONTERO AGUIRRE SEBASTIAN JORGE

Provincia: PICHINCHA

Cantón: QUITO

Parroquia: CHILLOGALLO

Dirección: KILOMETRO: 9 1/2 BARRIO: LA BALVINA CALLE: PANAMERICANA SUR

Dado en la ciudad de Guayaquil, el 06 de marzo de 2025.
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Vigente hasta 10 de marzo de 2028
Guayaquil,14/02/2019, se realizó certificación.

Guayaquil,02/03/2022, se realizó recertificación.

Guayaquil,06/03/2025, se realizó recertificación.

Bqf. Verónica Patricia Cazar Ruiz

COORDINADORA GENERAL TÉCNICA DE CERTIFICACIONES
AGENCIA NACIONAL DE REGULACIÓN, CONTROL Y VIGILANCIA SANITARIA

 DR. LEOPOLDO IZQUIETA PÉREZ

Esta firma pertenece al documento No. NUT-15436
con código BMP: 0008-BPM-AN-0416
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F-PS-553 Versión 01 

Certificado:    IA - CER453543 

Certificate 

 

Fecha de Otorgamiento:        2016 03 11  

Fecha de Vencimiento del Ciclo Previo:    

Fecha de Inicio del ciclo actual de certificación:        
Fecha de Vencimiento ciclo actual:        2028 03 10 
Fecha de Auditoria de Recertificación:       
Fecha de Revisión:     2025 01 15 
 

 

 

2000 04 16 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

CONFITECA C.A. 
Panamericana Sur S35-60 y Cóndorñan Quito, Pichincha, Ecuador. 

Diseño, desarrollo y fabricación de productos de confitería: caramelos duros, caramelos blandos, caramelos 
líquidos con y sin adición de azúcares, dulces en polvo y comprimidos con y sin adición de azúcares, goma 

de mascar (chicle) con y sin adición de azúcares, chocolatería y sucedáneos del chocolate. 
 

Design, development and manufacture of confectionery products: hard candies, soft candies, liquid candies 
with and without added sugars, powdered candies and tablets with and without added sugar, gum (chewing 

gum) with and without added sugars, chocolate and chocolate substitutes. 

Esta aprobación está sujeta a que el sistema de gestión se mantenga de acuerdo con los 

requisitos especificados, lo cual será verificado por ICONTEC 

This approval is subject to the maintenance of the management system according to the 

specified requirements, which will be verified by ICONTEC 

 

ISO 22000:2018 
Categoría alimentaría: C4 

Food categories: C4 

 

ICONTEC Certifica que el Sistema de Gestión de la organización: 

ICONTEC certifies that the Organization´s Management System of: 

ha sido auditado y aprobado con respecto a los requisitos especificados en: 

has been audited and approved based on the specified requirements of: 

 

Este Certificado es aplicable al siguiente alcance: 

This certificate is applicable to the following scope: 

 
 

 

Roberto Enrique Montoya Villa 

Director Ejecutivo -CEO 
 

 



 

-

 

has implemented and maintains a 
 

Food Safety Management System 
 

for the following scope: 
 

 

which fulfils the requirements of the following standard 

 ISO 22000:2018 

Issued on: 2025 01 15 
First issued on: 2015 03 11 

Expires on: 2028 03 10 
 

 

 Registration Number: CO- IA - CER453543 

Diseño, desarrollo y fabricación de productos de confitería: caramelos duros, caramelos blandos, caramelos 
líquidos con y sin adición de azúcares, dulces en polvo y comprimidos con y sin adición de azúcares, goma 

de mascar (chicle) con y sin adición de azúcares, chocolatería y sucedáneos del chocolate. 
 

Design, development and manufacture of confectionery products: hard candies, soft candies, liquid candies 
with and without added sugars, powdered candies and tablets with and without added sugar, gum 

(chewing gum) with and without added sugars, chocolate and chocolate substitutes. 

CONFITECA C.A. 
Panamericana Sur S35-60 y Cóndorñan Quito, Pichincha, Ecuador. 



  

La autenticidad del certificado y su alcance se puede consultar al correo electrónico: cliente@icontec.org 
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     _______________________________ 

Roberto Enrique Montoya Villa 

Director Ejecutivo 

Executive Director 

  
 
 
 
 
 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

NTC5830:2021 
Requisitos para el análisis de peligros y puntos críticos. APPCC (HACCP) 

Hazard Analysis and critical control points requirements 

Nace categoría alimentaria: 10-C4 
Division nace code food categories: 10-C4 

 

El derecho del uso del certificado de conformidad se otorga con el referencial: 

The right to use the certificate of conformity is granted with the Audit Criteria: 

 

CONFITECA C.A. 
Panamericana Sur No S35-60 y Condorñan. Quito. Pichincha. Ecuador. 

Esquema de certificación 6 

Otorga el certificado de conformidad de proceso (Esquema de certificación 6 según ISO/IEC 17067) a: 

It grants the certificate of conformity of process (Certification Scheme 6 according ISO/IEC 17067) to: 

 

Este certificado es aplicable a las siguientes actividades: 
This certificate is applicable to the following activities: 

Fabricación de productos de confitería: caramelos duros, caramelos blandos, caramelos líquidos con y sin  
adición de azúcares, dulces en polvo y comprimidos con y sin adición de azúcares, goma de mascar (chicle)  

con y sin adición de azúcares, chocolatería y sucedáneos del chocolate. 
 

Manufacture of confectionery products: hard candies, soft candies, liquid candies with and without added  
sugars, powdered candies and tablets with and without added sugar, gum (chewing gum) with and without  

added sugars, chocolate and chocolate substitutes. 

Este certificado está sujeto a que la institución y el servicio cumplan permanentemente con los requisitos establecidos en el referencial de 

certificación y en el documento “R-PS-013 Reglamento para la Certificación de servicios y procesos”, lo cual será verificado por ICONTEC. 
 

This Certificate is subject to the company´s and service´s permanent fulfillment of the requirements set forth in the technical document and 

the “R-PS-013 Reglamento para la Certificación de servicios y procesos” document, which will be verified by ICONTEC 
 

Certificado   CP-HA-CER453544 

Certificate 

Fecha de Aprobación: 

Approval Date:  

2016 03 11 Fecha Última Modificación: 

Last Modification Date: 

 

Fecha de Renovación:   

Renewal Date:                      

2025 01 15 Fecha de Vencimiento:   

Expiration Date: 

2028 03 10 
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