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TA-JT-2025-001
USO RESPONSIBLE DEL 

RECUROS HIDRICO

Realizar cultura de uso 

responsable del agua, 

sensibilizar sobre prácticas 

ambientales. Importancia del 

agua, concepto de huella 

hídrica.

1 Teórica
Briggit Valencia

Asisitente Ambiental 
Personal de planta jugos 58 P e

TA-JT-2025-002
MANEJO DE RESIDUOS 

SOLIDOS

Reforzar temas como 

separación en la fuente, 

concepto de residuos sólidos, 

clasificación, identificación de 

residuos peligrosos.

1 Teórica
Briggit Valencia

Asisitente Ambiental 
Personal de planta jugos 58 P e

TA-JT-2025-003
MANEJO Y CONTROL DE 

MATERIAL EXTRAÑO

Retroalimentación del 

programa de control de 

material extraño, reforzando 

conocimientos básicos y 

manejo de dicho material

1 Teórica

Ing. Jhontan Sanchez/ 

Coordinador de 

Producción
Personal de planta jugos 58 P

TA-JT-2025-004
SISTEMAS DE CONTROL DE 

PLAGAS EN LA INDUSTRIA 

DE ALIMENTOS 

Procedimientos para el control 

de plagas, su influencia en la 

calidad e inocuidad de los 

alimentos, responsabilidades 

de los manipuladores 

1 Teórica

Ing. Yesica Gómez Marín 

/ Coordinadora de 

Calidad

Personal de planta jugos 58 P

TA-JT-2025-005
APLICACIÓN SEGURA DE 

PRODUCTOS QUIMICOS 

Preparación de soluciones, 

reglas de seguridad, cómo 

prevenir accidentes, uso de 

equipos/elementos de 

protección personal

1 Teórica

Ing. Yesica Gómez Marín 

/ Coordinadora de 

Calidad

Personal de planta jugos 58 P

TA-JT-2025-006
DOSIFICACIÓN DE INSUMOS 

DE LIMPIEZA Y 

DESINFECCIÓN

Retroalimentación sobre 

dosificación y concentraciones 

de uso de productos químicos 

en Limpieza y Desinfección de 

equipos e instalaciones.

1 Teórica

Ing. Yesica Gómez Marín 

/ Coordinadora de 

Calidad

Personal de planta jugos 58 P

TA-JT-2025-007
ACTUALIZACIÓN CODEX 

ALIMENTARIO

Capacitar al personal sobre 

normas internacionales de 

alimentos que son base para 

la certificación Haccp

1 Teórica

Ing. Yesica Gómez Marín 

/ Coordinadora de 

Calidad

Personal de planta jugos 58 P

TA-JT-2025-008 DISEÑO SANITARIO

Importancia del diseño de las 

instalaciones y de los equipos 

en la inocuidad del producto, 

que permitan un control eficaz 

de los contaminantes. Sección 

3 Codex Alimentarius

1 Teórica

Ing. Jhontan Sanchez/ 

Coordinador de 

Producción
Personal de planta jugos 58 P

TA-JT-2025-009
REGISTROS Y 

DOCUMENTOS

Reforzar importancia de los 

registros y la documentación 

de un Sistema de Gestión de 

Inocuidad

1 Teórica

Ing. Carlos Barrera / Jefe 

de seguramiento de 

Calidad

Personal de planta jugos 58 P

TA-JT-2025-010 HIGIENE ALIMENTARIA 

Retroalimentación sobre la 

importancia para la inocuidad 

de la salud, el aseo personal y 

los hábitos y comportamientos 

de los manipuladores.

1 Teórica

Ing. Jhontan Sanchez/ 

Coordinador de 

Producción
Personal de planta jugos 58 P

CONSECUTIVO
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