
HISTORIA 
 

Como tantos cientos de casos en la Argentina, nuestra historia comienza con un matrimonio de 
inmigrantes españoles, don Cipriano García Sainz y doña Hortensia de Simón, llegados desde los 
pueblitos de Villa Velayo y Canales de la Sierra, ubicados en la provincia de La Rioja, quienes allá 
por el año 1938 se radican en el paraje La Rinconada, Colonia La Penca, ubicado a 20 km. hacia 
el oeste de la localidad de Gobernador Crespo. 

 
Con el proyecto de formar una familia se dedican a las actividades del campo: agricultura, 
ganadería y tambo. Don Cipriano comienza con la producción de quesos de manera artesanal, 
con conocimientos que había adquirido realizando esta actividad con su hermano Bonifacio y en 
su paso por explotaciones rurales de la provincia de Buenos Aires en las que había trabajado 
apenas llegado al país. 

 
Comenzaron haciendo quesos en una olla de 75 litros, los cuales después de elaborados y 
madurados, eran colocados en una valija que don Cipriano había traído de España, para ser 
vendidos y distribuidos en la colonia. En sus inicios procesaban solamente la leche que obtenían 
de su tambo para con el tiempo comenzar a adquirir la producción a otros productores tamberos 
vecinos.  

 
Los tres hijos de doña Hortensia y don Cipriano, a medida que fueron creciendo se fueron 
sumando a las actividades para ayudar a sus padres con el trabajo. No sólo desarrollaban la 
actividad quesera, sino que además continuaron con la actividad agrícola/ganadera y la cría de 
cerdos para el uso del subproducto suero obtenido de la fabricación de quesos.  
 
En el año 1969 se da el primer paso para pasar de una elaboración artesanal a un modelo de 
producción industrial con la construcción de la primera fábrica en el paraje La Rinconada y en el 
año 1972, luego del fallecimiento de don Cipriano,  se avanza en la conformación de García Hnos. 
como sociedad de hecho, integrada por Florencio, Vicente y Pedro García, dando nacimiento en 
ese momento a la marca Tregar.  
 
Son años de mucho esfuerzo y dedicación de la familia y de todos las personas y familias que 
trabajaban ya sea en la fábrica, en los tambos y/o en las tareas rurales. La mayor parte de los 
trabajadores vivían en el establecimiento La Riojana, participando de la vida social y escolar de 
La Rinconada y las colonias aledañas y teniendo a la cocina de la casa de doña Hortensia como 
centro de reunión y referencia de la vida de la naciente empresa.    
 
Durante la década del 80 se avanza en la tecnificación y crecimiento de la capacidad productiva 
de la fábrica, la incorporación de personas que se suman al equipo de trabajo en la planta y el 
desarrollo de la comercialización en Santa Fe y las provincias que forman el NEA.   

 
En el año 1981 la empresa alquila una pequeña planta láctea en la ciudad de Calchaquí para 
procesar la materia prima que se recolectaba en esa zona de influencia y este proyecto se 
consolida a fines de la década del 80 con la construcción de una planta industrial propia dedicada 
a  producir quesos.  
 
Mientras tanto, en la Rinconada ya no solo se elaboraban quesos sino que se había ampliado el 
portfolio de productos, que ya incluía dulce de leche, crema de leche, ricotta y el novedoso arroz 
con leche. 
 
En 1991 se construye el primer depósito de productos terminados en Gdor. Crespo, a la vera de 
la ruta nacional 11 lo cual constituyó otro paso fundamental en el crecimiento de la empresa, 



por su aporte en lo logístico al solucionar el problema de la falta de acceso pavimentado a la 
planta de producción que seguía operando en La Rinconada. 

 
Posteriormente en el año 1998 en el mismo predio, se inaugura la actual planta industrial, 
comenzando en aquel momento con un procesamiento diario de 100.000 litros.  
Esta fecha es considerada un hito muy importante porque no sólo significó un salto tecnológico 
y productivo de gran impacto, sino que de alguna manera posibilitó el comienzo del desarrollo 
y expansión de la marca Tregar a nivel nacional.  
 
En el año 2003 desde esta planta se realiza la primera exportación de quesos al mercado de 
Israel, dando inicio a la actividad exportadora y en el año 2007 se inaugura la planta de secado 
de leche y suero, que permite ampliar el portfolio de oferta exportable y acceder a nuevos 
mercados.  
 
Durante todos estos años la empresa fue dando pasos que son considerados muy importantes, 
ya que cada uno de ellos contribuyó a ir conformando el desarrollo y crecimiento de la empresa 
y de las personas que en ella trabajan: 
 
1997: Lanzamiento del producto Arroz con leche  
2004: Apertura de la sucursal comercial en la ciudad de Buenos Aires 
2005: Lanzamiento de la categoría Yogures 
2007: Instalación del spray de secado para leche/suero 
2009: Certificación Normas de Calidad ISO 9001 
2010: Certificación Normas de Calidad ISO 22000 
2013: Instalación de la planta procesadora de leche UAT en Gdor. Crespo.  
2018: Certificación de Normas de Calidad FSSC 
2022: Puesta en funcionamiento de la nueva planta de elaboración de Yogures – Puesta en 
funcionamiento de los primeros robots autónomos en las líneas productivas.  
 

 
Hoy la empresa continúa operando la planta de Calchaquí, enfocada a la elaboración de quesos 
duros y semiduros y tiene su centro principal de operaciones en la planta de Gdor. Crespo, 
procesando un promedio de 850.000/900.000  litros diarios.  
Cuenta con sucursales de venta en Buenos Aires, Rosario, Santa Fe y depósito logístico en la 
ciudad de Córdoba para el desarrollo comercial de la marca.  
El desarrollo de los mercados externos permite operar con quesos, leche en polvo y suero en 
polvo, con destinos comerciales regionales como Paraguay, Brasil, Chile y Colombia y otros 
mercados como el Sudeste Asiático, China y varios países africanos y árabes, cumpliendo con las 
más rigurosas normas de calidad productiva y certificaciones industriales.  
La marca Tregar tiene presencia comercial en todas las provincias argentinas y en todos los 
canales de distribución con un portfolio de más de 80 productos que permiten estar presentes 
en la mesa de millones de hogares argentinos, con el desafío de estar enfocados en la innovación 
y la sustentabilidad de nuestras operaciones.  
 
Trabajan en García Hnos. más de 480 personas que diariamente suman sus talentos, 
conocimientos y esfuerzos en pos del crecimiento, de la búsqueda permanente de la excelencia 
mediante la innovación y la creatividad, con el compromiso de cuidar la calidad de los productos 
que se elaboran, promover el desarrollo de las personas que trabajan en la empresa y ser 
potenciadores de la  generación de oportunidades educativas, productivas y culturales en 
nuestras comunidades. 
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